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NYT KURSUS
FOR OPLARINGSANSVARLIGE

PA HOTEL-, RESTAURANT- OG KANTINEOMRADET

®0 UDDANNELSES TAK
O ® SEKRETARIATET ALELEVER



PA UDDANNELSEN VIL DEN
OPLARINGSANSVARLIGE
OPNA FARDIGHEDER I:

e at tilretteleegge et opleeringsforlgb, der
overholder de formelle krav til uddannelsen

e at skabe sammenhaeng for elever mellem
skoleperioder og oplaering i virksomheden

e opleeringsmalene og uddannelsens
opbygning/struktur

e sammenhaengen mellem skole-
undervisningen og opleeringsmalene

e at tilretteleegge et oplaeringsforlgb med
brug af forskellige laeringsformer

e at skabe gode leeringssituationer
og et leerende arbejdsmiljz

e unges forskellige
leeringsforudsaetninger og behov

e atinkludere eleverivirksomhedens
kultur og arbejdsfeellesskab

e at handtere sveere samtaler og konflikter

Undervisningen er tilrettelagt, sd
den veksler mellem teori og praksis.

FOR YDERLIGERE INFORMATION

KONTAKT:
GUNHILD BJERRE
PROJEKTKONSULENT

TIf.: 21296252
Mail: gb@uddannelsessekretariatet.dk

MZAERKNINGSORDNING
Nar kurset er gennemfgrt, ma virksom-

heden og den opleeringsansvarlige gare
brug af meerkningsordningen "JA TAK til
ELEVER” i en periode pa tre ar. Virksom-
heden far udleveret klistermaerke til at seette
i dar/vindue.

OKONOMI

Efteruddannelsen koster 128 kr. pr. dag
for medarbejdere, der har en erhvervs-
uddannelse.

Virksomheden kan sgge VEU-godtggrelse
pa op til 911 kr. pr. dag og tilskud

fra kompetencefonden pa 629 kr. pr. dag
for medarbejdere, der er omfattet af over-
enskomsten mellem 3F og HORESTA/
Dansk Erhverv.

Er der mere en 60 km mellem hjem og
erhvervsskole, kan der sgges tilskud pa
500 kr. skattefrit til overnatning.

(Alle satser er i 2023 niveau)

Medarbejdere oppebaerer fuld lon
underuddannelsen.

MODETID
En kursusdag er pa 7,4 timer.
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